
 
 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU DU PELERIN  

21,50 € 
 

(au choix) 

Soupe de Poissons 

Moules Marinière 

Assiette de Bulots 

6 Huîtres creuses N°3 

Jambon Cru de Pays 
 

(au choix) 

Gigot d’Agneau rôti 

Noix d’Entrecôte grillée « béarnaise » 

Gratin de Morue « à la Bretonne » 

Pavé de Saumon grillé « béarnaise » 

Coquille St Jacques gratinée, riz basmati 
 

Assiette de Fromages 

Ou 

Dessert au choix 

MENU DEGUSTATION  

35 € 
 

(au choix) 

Assiette de Fruits de Mer 

Moules marinière ou Crème 

9 Huîtres creuses N°3 

Soupe de Poissons 

Omelette du Mont Saint-Michel 

Jambon Cru de Pays 
 

Trou normand  

(sorbet Pomme + Calvados) 

Coquille St Jacques gratinée 

 

(au choix) 

Gigot d’Agneau rôti 

Côtelettes d’Agneau grillées 

Noix d’Entrecôte grillée «béarnaise » 

Gratin de Morue « à la Bretonne » 

Pavé de Saumon grillé « béarnaise » 
 

Assiette de Fromages Normands 
 

Dessert au choix 



 
 

 

 

Provenance Viande de Bœuf : Noix d’entrecôte  Argentine et France 

PRIX NETS – BOISSON NON COMPRISE 

 

 

 
MENU ENFANT  8.50 €  

Jusqu’à 12 ans 
 

Potage de Légumes 

Ou  

Assiette de Crudités 

 

Spaghettis Bolognaise 

Ou 

Jambon Blanc / Frites 

 

Yaourt ou Glace 

 

1 verre de Jus d’Orange 

ou Limonade 

FORMULE EXPRESS   

14 € 
Assiette de Crudités 

 

Moules marinières ou Crème et 

Frites 

ou Cuisse de Poulet Rôtie  

et Frites 

ou Lasagnes au saumon 
 

Tarte Normande 
 

SUGGESTION DU CHEF  

17,00 € 
 

(au choix) 

Tartare de Saumon 
 

(au choix) 

Noix d’Entrecôte grillée 
« béarnaise » + frites 

 

Dessert au choix 
 


