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FRUITS DE MER -v—7—F
POISSONS - faptz
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[ k- CO OOJ fa LR MDD T Z X Gratin de morue a la bretonne  15.00

Plateau de Fruits de Mer (1 pers) 27 A Z—D 7 Y L Homard gillé o 52.00

v — 7 — RV A 3o Assiette de Fruits de Mer  28.00

HEWE 6 {6 Huitres moyennes creuses n° 3. 12.00
HEWE O 9 Huitres moyennes creuses n® 3 ... 17.00 VIANDES - I
INA TT A Assiette de BUIOLS .vveereveeeeeeeesennens 12.50 _
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A */DE(E vA /%A i 7V —A%) 1100 Noix d’entrecote Grillée BEArNAISE .........cccvvvrevrrverererieeannn, 18.00
R B
Moules (Mariniére ou Créme) et frites
FEITE I L= RBZ e, 22.00
Langoustines Mayonnaise FEUY VY Cotelettes d’ Agneau Grillées .. 22.00
= ~ad X —ARAT M ise.. 16.00

g i ourteau Mayonnaise FEHLHHE T — R b Gigot d’agneau Rati ... 17.00

ENTREES ET SALADES _ @it - 45 %
LEGUMES — 9Dt dhbH

BF 52D A — 7 Potage de 16gUMES......verveereeenne. 9.50
FA.0D A —"7" Soupe de POISSONS ...vv.vveeeeeerseeeene. 12.50 Au choix :
T7IARKRT MA VT UVE,TAANRAZETZIX
AN Ve FALY 15.00 FTHE Py 4 2ZPEBRUSTEEN, 6.00

Omelette du Mont Saint-Michel Frites ou haricots verts ou riz ou pates ou ratatouille

2 v 7 AV T A Assiette de Crudités ... 9.50

) — YT A Salade Verte..ooeenveeneannn.. 6.00 PATES - ~<xz#

::;:}?4: 7 5, S\yalfeyl\{iggife E/])/ﬁ‘* R :4100 AT 4 (AR v R —F) Spaghettis Bolognaise 11.00
(e h o s TT AT AT ANRTT 4 (AR A K J—R) spaghettis Carbonara 11.50

ANTT 4 (V—7— K) Spaghettis fruits de mer  12.50

FROMAGES

IN=T 4 F—R3ff, V' TH . 8.40

Les 3 fromages normands et sa salade
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