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MENU DEGUSTATION
43 €

( ROmiEh S HFEFC 28 LY)

b_)l/E( B0 VEFEE DY —b,%i) Moules Mariniére ou Créeme
=7 —FE) &t Assiette de fruits de mer
41989 {& 9 Huitres moyennes creuses n° 3
@ﬂ)l—j Soupe de Poissons
TEOYYIY VT )b ALY Omelette

Lo lonlonton)

by Jb—- J VY F Trou Normand
PP PP
( RDA v HFS ZELY)
?35] YUY  Cotelettes d’Agneau Grillées
FFEEPO—-AF Gigot d’agneau roti
H2AT—F Noix d’entrecote
PEIJVDZ Confit cuisse de canard

ﬁt RTFDIS5% > Gratin de Morue 2 Ia bretonne
AT A8 —05V) )V Bi#E£28 27— Homard grillé + supplément 30 €

Boérdmnie

JWRYT4 F—A3%& Y54

Les 3 fromages normands et salade

Boérdnie
( RDA Vo BES ZELY)

E—F ALY peche Melba
Fa Ab—Fb- Y I Y3 7 Chocolat liégeois
221 PY b Crépe Suzette
PAADY) —L2F& Coupe glaces 2 boules
Fadb—bk- A=), D=L PUPL—=XFR Roulé au chocolat, créme anglaise
J VRV T4 X Entremet aux pommes caramélisées




